Pour vous ouvrir [ appétit, quelques petites bouchées savoureuses.
Pour vous souhaiter un bon repas et vous laisser guider dans

la balade « Vellave » :

Crustacés et cistre
Effiloché d’araignée de mer et bouillon fermenté a la cistre,
beignet de crustacés aux chdtaignes
Sandre et estragon
Le sandre confit au chou vert
et nage de coquillages d’automne a ['estragon
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Pigeon et pimprenelle
Le pigeonneau en deux_facons : le filet réti et la cuisse confite,
risotto de crosnes et petit épeautre du Velay
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Les fromages d ' Ardéche et 4" Auvergne

affinés par nos soins
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Les douceurs avec les chauds,
les glacés et les pdtisseries
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Mignardises, chocolat aux cépes et dome de lentilles
pour que la féte ne soit jamais finie

Ce menu est servi pour :
240 €

(service et taxe inclus)

L2 Nous nous tenons d votre disposition pour tout renseignement
concernant les éventuels allergénes présents dans nos plats



